
  

DOMAINE ATTILON 

Domaine Attilon - Route de Port Saint-Louis du Rhône, 13104 Mas-Thibert 

Site internet : www.attilon.fr 

 
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. 

Le Domaine Attilon, engagé en culture biologique 

depuis 1983, produit sur ce terroir provençal au 

climat ensoleillé, des vins rouges fins et complexes, 

des rosés frais et élégants, des blancs secs et 

aromatiques. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

LE DOMAINE 

Le blanc Aïga issue d'un assemblage de Colombard, Sauvignon, Chardonnay et Muscat, 

offre un vin blanc à la fois aromatique, frais et élégant. Le travail effectué à la vigne et au 

chai permet à ce vin blanc de dévoiler une belle complexité, mêlant vivacité et douceur. 

On retrouve la fraîcheur du Colombard et du Sauvignon, l'onctuosité du Chardonnay, et 

la touche florale et muscatée du Muscat.  

 

LE MILLÉSIME 

Un millésime très humide qui a demandé beaucoup de soin et d’attention à la vigne 

jusqu’à la cave. En réponse ce millésime sera celui de l’équilibre entre gras et acidité. 

 

DÉGUSTATION 

Jolie robe brillante, léger doré. Profil gourmand, sur la poire, la pêche de vigne et le 

poivre blanc. 

 

ACCORDS METS-VINS 

Parfait en apéritif, il accompagnera également les fruits de mer, les poissons grillés, les 

fromages de chèvre ou les salades estivales.  

 

 

AÏGA - Blanc 
IGP Méditerranée, Blanc 2024 

TERROIR 

Argilo-calcaire, Limoneux 

 

CÉPAGES 

Colombard : 35% 

Sauvignon : 33% 

Chardonnay : 26% 

Muscat : 6% 

 

SPÉCIFICATIONS 

Degré d’alcool : 12.5 % vol 

Vin blanc Sec (sucres 0 g/L) 

 

CERTIFICATIONS : 

Bio, Nop, Végan, HVE3, 

Terra-Vitis. 

SERVICE 

9-10 °C 

 

VINIFICATION 

Cuve Inox 

 

CONTENANTS DISPONIBLES 

Bouteille (0.75cl) 

 

BOUTEILLES 75cL/PALETTE 

600 bouteilles sur EUR - carton de 6 

720 bouteilles sur VMF - carton de 12 

http://www.attilon.fr/

