Le Domaine Attilon, engagé en culture biologique
depuis 1983, produit sur ce terroir provencal au climat R N
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ensoleillé, des vins rouges fins et complexes, des rosés
frais et élégants, des blancs secs et aromatiques. A I I L O \I

IGP Bouches-du-Rhone TERRE DE CAMARGUE, Blanc 2017
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En Pays d’Arles

PRESENTATION
Le Chardonnay de l'Attilon allie les saveurs aromatiques obtenues par notre climat
méditerranéen a la subtilité minérale de nos sols et de notre travail de vinification.

LE MILLESIME

2017 fut une année complexe, tant sur l'aspect climatique que sur la maturité
phénolique des vignes. Cependant, a 'issue des vinifications, la récompense est bien la
avec des vins de tres grandes qualités !

DEGUSTATION

Teinte jaune pale et brillante.

Nez puissant évoquant le baton de réglisse, avec des notes fumées et minérales.

La bouche est ample, onctueuse, on retrouve des arémes beurrés, de caramel avec une
finale saline. Belle complexité !

ACCORDS METS-VINS

A l'apéritif, ou en accompagnement de poissons en sauce comme une daurade a la
provencale, certaines volailles (chapon, poulet au romarin), du lapin aux olives et
citrons confits, et certains fromages (de brebis - chévre sec ou frais).

TERROIR VINIFICATION
Sablo-argilo-calcaire 5% du Chardonnay est fermenté en
barrique neuve (chéne des Vosges)
CEPAGES Stabulation a froid
Chardonnay : 100 %
SERVICE
SPECIFICATIONS 8-10°C
Degré d'alcool: 12 % vol
Vin blanc Sec (sucres <2 g/L) BOUTEILLES/PALETTE

534 bouteilles

Domaine Attilon - Route de Port Saint-Louis du Rhone, 13104 Mas-Thibert

Contact : contact@attilon.fr

Site internet : www.attilon.fr

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.



