ATTILON

En Pays d’Arles

Signature

Les Incomparables, IGP Méditerranée, Rosé 2015

Le Domaine Attilon, engagé en culture biologique depuis 1983, produit sur ce

terroir provencal au climat ensoleillé, des vins rouges fins et complexes, des
rosés frais et élégants, des blancs secs et aromatiques.

PRESENTATION

La cuvée Signature Rosé est un née d'un assemblage exceptionnel de 2 cépages peu
commun par leur notoriété ou par le terroir.

Sont réunis ici le Caladoc (lui méme métisse, étant issu d'un croisement de Grenache et
Malbec) et le Pinot Noir (célebre en Bourgogne, Alsace ou encore Champagne) que nous
avons adopté sur nos terres.

Le premier apportera son éclat et sa fougue, tandis que le Pinot équilibrera avec son
élégance et sa finesse...

o , LE MILLESIME
oMarn, i 2015 : c'est ’éclosion de cette cuvée originale, née sur ce millésime remarquable ou les
Tl . 2 cépages nous ont apporté de la qualité a la récolte, et les différents assemblages
ATTILON expérimentés sur cette union nous ont été plus que révélateurs.

SIGNATURE TERROIR
gy Sablo-argilo-calcaire et alluvions

CEPAGES
caladoc : 50%, Pinot noir : 50%

SERVICE
8-10°

DEGUSTATION
Sous sa robe délicatement saumonée et ses jolis reflets, une bouche croquante sur les
fruits frais, la péche blanche, et fleurie sur des notes de jasmin et de lys.

AGRICULTURE

BIOLOGIOUE ACCORDS METS-VINS
A déguster sur un apéritif dinatoire ol son coté légerement acidulé et gourmand vous
ravira les papilles, ou sur un repas avec viandes ou poissons grillés qu'il pourra
accompagner grace a sa tenue et sa bonne longueur en bouche.
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.
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