
  

DOMAINE ATTILON 

Domaine Attilon - Route de Port Saint-Louis du Rhône, 13104 Mas-Thibert 

Site internet : www.attilon.fr 

 
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. 

En culture biologique depuis 1983, le domaine Attilon produit 
des vins rouges fins et complexes,  
des rosés frais et élégants,  
des blancs secs et aromatiques. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LE DOMAINE 

Sur les rives méridionales du Rhône, le vignoble est dispersé au milieu de bois de 

chênes remarquables. Cette biodiversité extraordinaire liée à des sols argilocalcaires 

offre des vins de caractère. 

Renaud et Odile de Roux reprennent le domaine en 1968 et le convertissent à 

l’agriculture biologique en 1983. Leur fils Brice a pris leur suite en 2014.  
 

LA GAMME 

Le « A » d'Attilon Rouge est l'expression d'une sélection commencée à la vigne et 

poursuivie à la cave, façonnant un vin atypique par sa complexité aromatique. Ce vin 

est issu d'un cépage peu répandu, mais ô combien expressif. Implanté depuis 

plusieurs années sur le domaine, le Marselan est un cépage métis, de grenache et de 

cabernet sauvignon.  
 

LE MILLÉSIME 

Le gel du 8 avril a impacté le millésime tout en dévoilant une remarquable résilience de 
la vigne. Les raisins ont été moins nombreux mais l’été chaud sans excès ont permis de 
très beaux fruits à la vendange avec une belle concentration aromatique. 
 

DÉGUSTATION 

Robe sombre, voire noire. 

Au nez, des arômes de mûre de ronce, de menthol, tapenade d’olive noire et encens. 

Du tempérament en bouche, on retrouve un marselan racé avec son côté confituré - 

fruits noirs - avec une jolie acidité lui apportant l’élégance nécessaire pour une tenue 

ainsi qu’une longueur en bouche empruntée d’une salinité. Les épices et la garrigue 

s’y mêlant subtilement… 
 

 

Le « A » d’Attilon 
IGP Méditerranée, Rouge 2021 

 

 
 

TERROIR 

Sablo-argilo-calcaire 

 

CÉPAGES 

Marselan : 100 % 

 

SPÉCIFICATIONS 

Degré d’alcool : 15 % vol 

Collage uniquement à la colle de 

poids  

 

 

VINIFICATION 

Éraflage 100 % 

Cuve Inox  

 

ELEVAGE 

Un an en cuve béton  

 

SERVICE 

16-18 °C 

 

 

http://www.attilon.fr/

