
  

DOMAINE ATTILON 

Domaine Attilon - Route de Port Saint-Louis du Rhône, 13104 Mas-Thibert 

Contact : commercialattilon@gmail.com 

Site internet : www.attilon.fr 

 
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. 

En culture biologique depuis 1983, le domaine Attilon produit 
des vins rouges fins et complexes,  
des rosés frais et élégants,  
des blancs secs et aromatiques. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

LE DOMAINE 

Sur les rives méridionales du Rhône, le vignoble est dispersé au milieu de bois de chênes 

remarquables. Cette biodiversité extraordinaire liée à des sols argilocalcaires offre des 

vins de caractère. 

Renaud et Odile de Roux reprennent le domaine en 1968 et le convertissent à 

l’agriculture biologique en 1983. Leur fils Brice a pris leur suite en 2014.  

 

LA GAMME 

La gamme Allusion propose des vins de cépage. Elle est liée au choix courageux pour 

l’époque de l’agriculture biologique.  

 

LE MILLÉSIME 

2022 est marqué par le stress climatique : hydrique puis thermique. Les cumuls de 

précipitation très faibles ainsi que les températures records supportées ont mis les 

organismes à rude épreuve. Heureusement la riche biodiversité du domaine due à sa 

situation en bord de Rhône, ses bois de chênes, ses haies en nombre ainsi que ses sols 

vivants ont contribué à la résilience de nos vignes et à l’équilibre des vins. 

Le cabernet-sauvignon, récolté en fin de vendange, a pris le temps d’une belle maturité.  

 

DÉGUSTATION 

Robe rouge, soutenue. Nez s’exprimant sur le paprika et le cacao. La bouche est dense, 

les tanins sont fondus. Beau Cabernet-Sauvignon bien mûr ! 

 

ACCORDS METS-VINS 

Un vin complexe qui accompagnera des viandes grillées, en sauce, comme une entrecôte 

bordelaise, un filet mignon sauce aux girolles, de l'agneau, ou de la charcuterie. 

ALLUSION - Cabernet Sauvignon 
IGP Méditerranée, Rouge 2022 
 

 

 

TERROIR 

Limoneux-sableux en surface,  

Argilo-calcaire en profondeur 

 

CÉPAGE 

Cabernet-sauvignon 100% 

 

SPÉCIFICATIONS 

Degré d’alcool : 14.5 % vol 

Collage uniquement à la colle de 

poids  

 

VINIFICATION 

Éraflage 100 % 

Vinifié en cuve Inox  

 

ELEVAGE 

1 an en cuve inox 

 

SERVICE 

16-17 °C 

http://www.attilon.fr/

