ATTILON

En Pays d’Arles

L'Audacieux

Le Domaine Attilon, engagé en culture biologique depuis 1983, produit sur ce

terroir provencal au climat ensoleillé, des vins rouges fins et complexes, des
rosés frais et élégants, des blancs secs et aromatiques.

PRESENTATION
"Rien d'audacieux n'existe sans la désobéissance a des regles.”

AGRICULTURE , . . . .
BIOLOGIGUE L'Audacieux est un né d'un assemblage atypique et peu commun. En effet il réunit le

Marselan et le Pinot Noir.

Force et volupté pour le premier, finesse et fraicheur pour le second pour un tout
déroutant, surprenant, aux sensations variées et a l'équilibre précis d'un funambule.

LE MILLESIME

2014 est le premier millésime travaillé pour cette cuvée.

Tiré d'une sélection de nos meilleurs Pinot Noir et Marselan.

Vinifiés et élevés séparément pendant un an, puis assemblés pour vieillir ensemble
quelques mois supplémentaires, pour tenter d'obtenir le meilleur potentiel aromatique
possible.

TERROIR
Sablo-argilo-calcaire et alluvions

CEPAGES
Marselan : 52%, Pinot noir : 48%

SPECIFICATIONS
Degré dalcool: 13%vol

SERVICE
16-18°C

DEGUSTATION

Couleur sombre, Cassis frais au nez. Croquant en bouche, le vin a de la chair et des
tanins patinés. Fruits rouges confiturés d'abord puis évoluant sur ces notes plus légere en
finale présentant une belle intensité.

ACCORDS METS-VINS
Pouvant accompagner une souris d'agneau confite aux épices, un filet de chevreuil aux
chanterelles. Ou sur un tartare de thon rouge mi-cuit au sésame.
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.
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